


Viernes, 19 de febrero.
19.00 horas. Museo del Vino.

Sábado, 20 de febrero.
20.30 horas. Museo del Vino.

Jueves, 25 de febrero.
18:00 - 21:00 horas. Museo del Vino.

Inauguración de la exposición “Hijos del Sol y de la Tierra: ¡el Vino!, 
de Manuel López. MARIDAJE CON LA PINTURA. Cata guiada de 
vinos D.O.P. Bullas. Del 19 de febrero al 27 de marzo.

MÚSICA PARA DEGUSTAR. Cata concierto de “Versión Espartera”, 
obras del CIRCULARTE y vinos D.O.P. Bullas. Actividad 6 €.

JORNADA DE CATA. Descubrimos vinos con ...”Literatura”.
Inscripción 15 €.

Dossier

“Versión Espartera” 
es un proyecto 
musical que de una 
forma original y muy 
personal versionan 
las rumbas de ayer, 
hoy y siempre. Desde 
clásicos como “Peret” 
o “María Jiménez” 
hasta grupos más 
actuales como “Los 
Delinqüentes” o “La 
Cabra Mecánica” 
versionando también 
algunos mitos latinos 
como “Celia Cruz” o 
“Gloria Estefan”.



Sábado, 27 de febrero.
10.00 horas. Museo del Vino.

RUTA DEL VINO PROMOCIONAL: Visita Casa Museo Don Pepe 
viñedos Valle del Aceniche, Bodega Monastrell, degustación de vino 
y comida en Restaurante Borrego.

Desplazamiento en autobús. Inscripción: 20 € (niños 12 €).
Reservas: Agencia Entre Destinos Tel. 968 00 22 41.

Dream Jazz es una formación compuesta por reconocidos músicos de la escena 
musical murciana, y creada para actuar en pequeños espacios y extensible a 
grandes escenarios. Su música se basa en el Jazz básicamente pero que juega 
con otros géneros como el soul o blues.

Sábado, 27 de febrero.
20.30 horas. Museo del Vino.

MÚSICA PARA DEGUSTAR. Cata concierto de “Dream Jazz”, obras 
del CIRCULARTE y vinos D.O.P. Bullas. Actividad 6 €.



MERCADILLO DE PRODUCTOS 
LOCALES ”El Zacatín”.

“Raíces” exposición al aire libre. Proyecto 
CIRCULARTE en colaboración con 
NARDI’s Gallery.

Sábado, 5 de marzo.
20.30 horas. Museo del Vino.

MÚSICA PARA DEGUSTAR. Cata concierto de “Fidel Pairén”, 
obras del CIRCULARTE y vinos D.O.P. Bullas. Actividad 6 €.

Jornada gastronómica: elaboramos y 
degustamos las tradicionales “migas 
con tropezones”.

Artista murciano, concretamente de Bullas, 
el pueblo del vino, influenciado por una 
amalgama de diferentes estilos como el 
jazz, el pop, el funk y el rock. Realiza 
composiciones cargadas de energía y 
creatividad. Sus letras muestran la realidad 
del momento desde una perspectiva 
enormemente optimista, donde el Carpe 
Diem y el Memento Mori se encuentran 
siempre presentes.

Domingo, 6 de marzo.
9:00 - 14:00 horas. Plazas Vieja y del Castillo.

Domingo, 6 de marzo.
9:00 - 14:00 horas. Plaza de España.

Jueves, 3 de marzo.
18:00 - 21:00 horas. Museo del Vino.

JORNADA DE CATA. Descubrimos vinos con ...”Nombres raros y 
extravagantes”.
 Inscripción 15 €.



Jueves, 10 de marzo.
18:00 - 21:00 horas. Museo del Vino.

Sábado, 12 de marzo.
16.00 horas. Centro Joven La Almazara.

18.30 horas. Centro Joven La Almazara.

JORNADA DE CATA. Descubrimos vinos con ...”Solera”.
Inscripción 15 €.

CUENTACUENTOS “Historia de la Vid”. 
Para niños/as de 5 a 11 años. Inscripción gratuita en Museo del Vino

TALLER DE CÓCTELES a base de mosto y frutas. 
Para jóvenes a partir de 12 años. Inscripción gratuita en Museo del Vino

Domingo, 6 de marzo.
10.30 horas. Museo del Vino.

RUTA DEL VINO PROMOCIONAL: Visita guiada a Museo del 
Vino, Bodega San Isidro, degustación de vino, Mercadillo El Zacatín 
y comida en Restaurante La Villa de Bullas.

Desplazamiento en autobús. Inscripción: 20 € (niños 12 €).
Reservas: Agencia Entre Destinos Tel. 968 00 22 41.



Domingo, 13 de marzo.
11.00, 12.00 y 13.00 horas. Museo del Vino.

IX MUESTRA

Visitas guiadas gratuitas.
Reservas en Museo del Vino.Teléfono 968 657 211

D.O.P. BULLAS

Lunes, 7 de marzo.

Martes, 8 de marzo.

18.30 horas. Auditorio Casa de Cultura.
Proyección del documental “Spanish Grapes”.

20.30 horas. Museo del Vino.
Inauguración Oficial de la IX Muestra DOP 
Bullas.

21.00 horas. Museo del Vino.
Salón de Bodegas DOP Bullas. Presentación de 
los nuevos vinos.

10.00 horas. Museo del Vino.
IX Certamen de Calidad de Vinos DOP Bullas. 
Cata a ciegas.



Sábado, 20 de febrero. Hora: 21.00 horas.
Restaurante La Villa de Bullas y Bodegas del Rosario.
RESERVA: 868 087 098 / 686 368 986.

Pulpo de la Villa
Reñas Blanco 2015
Aguacate de marisco

Niño de las Uvas Rosado 2015
Sombrero de champiñón

Niño de las Uvas Tinto 2012
Magre de pato con salsa a la Villa

Lorca Shiraz 2014
Rabo de toro al tinto Las Reñas

Reñas Selección 2013
Pirámide de chocolate

Dulce Las Reñas 2015



Viernes, 26 de febrero. Hora: 21.00 horas.
Restaurante Molino de Abajo y Bodega San Isidro.
RESERVA: 629 672 784.

Ensalada tallarines sepia
Hojaldritas fandango

Cepas del Zorro Blanco 2015
Mejillones escabeche

Cepas del Zorro Rosado 2015
Cres changurro

Cepas del Zorro Tinto joven 2014
Rodaballo salsa almendra
Pastel de boletus y trufa

Cepas del Zorro Tinto monastrell 100% 2014
Carrillera en salsa española 

Cepas del Zorro Tinto monastrell  2013
Brownie con chocolate

Cepas del Zorro Tinto monastrell 2011

Sábado, 27 de febrero. Hora: 21.00 horas.
Restaurante Asador del Noroeste y Bodega Balcona.
RESERVA: 868 973 052 / 628 538 908.

Ensalada de queso de cabra y frutos secos.
Virutas de jamón serrano con “Queso”

Mabal 2014
Croquetón de jamón ibérico con cama de patatas paja 

Rollito de berenjena relleno de chato murciano al curri gratina-
do con bechamel de almendras

37 Barricas 2006
Paletilla de cordero segureño rellena de verduritas y piñones

Coulant de chocolate con helado de mandarina y 
salsa toffy con teja de almendras

Partal de Autor 2006



Viernes, 4 de marzo. Hora: 21.00 horas.
Entretempos Café&Vino y Bodega Lavia
RESERVA: 636 065 722.

Snacks de bienvenida
Berenjena con miel

Galleta idiazábal con confitura de tomate 
Bombón salado de foie y queso

Burrito de jamón
Ventresca de atún pintada de grasa de jamón ibérico

 y semillas de tomate
Lavia 2010

Ensalada de temporada
Lavia 2007

Paletillas de conejo con ligero escabeche de vino tinto
Lavia+ 2012

Magret de pato con cous-cous vegetal y salsa de frutos rojos
Lavia+ Paso malo 2012

Torrija con helado artesanal 

Sábado, 5 de marzo. Hora: 21.00 horas. 
Restaurante Campoy’s y Bodega Monastrell.
RESERVA: 670 501 645.

Quesos de aquí y allá con almendras marconas fritas
ChaveoSweet (vino de aperitivo)

Tostas variadas con pan de cristal
Almudi 2012

Puré cremoso con polvo de jamón
Chaveo 2011

Falso almendrado
Deshielo Chaveo (naturalmente dulce)

Secreto ibérico con guarnición de temporasda
Valché 2010

Surtido de postres y dulces de la casa
Tintos de Bodega Monastrell



Viernes, 11 de marzo. Hora: 21.00 horas.
Restaurante Borrego y Bodega Monastrell.
RESERVA: 968 652 641.

Mini magnum de foie con toques florales
ChaveoSweet 

Falso risotto de gamba roja, verduras y crujiente de tinta
Almudi 1

Canelón de confit de pato con salsa cumberland
Almudi 2012

Milhoja de verdura con queso de cabra
Chaveo 2011

Tacos de buey a la parrilla con patatas panadera
Coulant de chocolate

Valché 2010

Abono 3 catas-conciertos: 15 €.
Abono 3 jornadas de cata: 35 €.

Además de las cenas de maridaje, durante el transcurso de VINarte 
(del 19 de febrero al 13 de marzo 2016), Los Restaurantes de la Ruta 
del Vino ofrecerán el denominado “Enomenú”. Al precio de 35 € 
podrás disfrutar de lo mejor de nuestra gastronomía acompañado de 
los mejores vinos de la D.O.P. BULLAS. Información y reservas en 
restaurantes participantes:

 - Asador del Noroeste.
 - Restaurante Borrego.
 - Restaurante Campoy’s.
 - Entretempos café&vino.
 - Restaurante La Villa de Bullas. 
 - Restaurante Molino de Abajo.

Museo del Vino de Bullas.
Avda. de Murcia, 75 - 30180 Bullas (Murcia).
Teléfono 968 657 211 - E-mail: museodelvino@bullas.es.

Información complementaria:

+ INFO:

ENOMENÚS




